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LA METHODE PARCELLAIRE:

La méthode délevage et dassemblage du vin par parcelle repose sur lidée
fondamentale qu’un vin tire sa richesse des composantes naturelles du micro-terroir qui
lui donne naissance : la nature du sol, le cépage, le microclimat, I'exposition solaire,
aridité ou I'humidité. En partenariat avec Stéphane Derenoncourt, la Famille Bouey a
choisi les meilleures parcelles dans des appellations iconiques de la région bordelaises
pour donner naissance a des vins d'une grande élégance, véritable expression de leur
terroir.

TERROIR:

Il s’agit de 2 parcelles de Grands Crus Classés de Saint-Emilion. La premiére est située
sur les vieux plateaux composés d'argiles anciennes. La deuxiéme est situé sur la
commune de Saint-Sulpice de Falleyrens, sur de belles zones graveleuse.

CEPAGES:
Merlot et Cabernet Sauvignon

VINIFICATION & ELEVAGE:

Fermentation a 30°C, en cuves béton. Macération de 25 jours, extraction par remontage
et délestage, soutirages en fonction de dégustation suivi d'un élevage d’'un an sur lies
fines dont 80% en cuves bétons et 20% en barriques neuves.

DEGUSTATION:
Un vin délicieusement juteux présentant des ardbmes de fruits mirs accompagnés de
notes toastées. La bouche intense délivre une jolie complexité et une belle structure.

DEGRE: 13,5% .vol
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